
Brännvinsbordet

q Vad var brännvinsbordet? Hur växte det fram? Varför fanns det?

q Konceptet

q Under vilka århundraden fanns brännvinsbordet?

q Brännvinsbordets fem grundpelare

q I vilka klasser/stånd?

q Geografiska variationer och årstidsvariationer

q Hur utvecklades brännvinsbordet? Vad hände sedan?



Brännvinsbordet

“Det serveras en stor mängd rätter men finns ingen smak i

arrangeringen eller dispositionen av dem. Allting tas fram på

bordet på en gång och lämnas att kallna under en ceremoniell

måltid på minst två timmar. Men det allra värsta är prologen till 

detta skådespel. Innan svenskarna sätter sig ned till middagen äter

sällskapet bröd och smör som de sköljer ner med två glas brännvin

och denna fruktansvärda sedvänja uppehålls inte endast av 

gentlemännen utan sträcker sig också till kvinnorna”.

Ur “En tur till Stockholm 1774” av engelsmannen Nathaniel Wraxall



Brännvinsbordet

BRÄNNVINET

q Tillverkning

q Smaker – kryddning

q Smakskalan på brännvinsbordet. Smaker för både damer och herrar

q Även utländskt brännvin intogs – konjak & whisky



Brännvinsbordet

CAJSA WARG

q Anna Christina Warg 1703 till 1769

q Skrev sin första berömda kokbok 1755

q Hjelpreda i Hushållningen För Unga Fruentimber

q Fjorton upplagor fram till 1822

q En av de mest inflytelserika kokböckerna mitten 1700 till tidigt 1800

q Tjänstgjorde som hushållerska i förnäma Stockholmsfamiljer

q Gravsatt i Klinkowströmska gravkoret i Klara kyrka



Brännvinsbordet

DAGENS BRÄNNVIN ATT NJUTA AV

q Ryttmästarbrännvin

q Stenborgare

q Spirit of Hven, Möllers Besk

q Svartvinbärsbrännvin

q Bols Parfait dÀmour



Brännvinsbordet

FÖRSTA TAGNINGEN

q Smör (äkta), kavring, rågkusar, knäckebröd

q Ostar: 24 mån Herrgårdsost (Kristianstadsmejeriet), Wrångebäcksost från Almnäs Bruk

q Skånsk kryddsill

q Rökt sill

q Gravad lax

Sillar och lax levereras av Sjöfolket i Simrishamn



Brännvinsbordet
ANDRA TAGNINGEN

q Smör (äkta), kavring, rågkusar, knäckebröd

q Ostar: 24 mån Herrgårdsost (Kristianstadsmejeriet), Wrångebäcksost från Almnäs Bruk

q Spickekorv

q Kallrökt äppelkorv

q Spickeskinka

q Varmrökt sidfläsk

q Gravad fasan

Ostar och kallskuret levereras av Bondens Skafferi, Åhus



Brännvinsbordet

VARMRÄTT & DESSERT

q Kyckling(Höns)frikassé och buljongkokta gulbetor

q Vinkokta äpplen med kardemummagrädde

Varmrätt & dessert levererades av Gårdskocken i Karsta


