Briannvinsbordet

U Vad var brannvinsbordet? Hur vaxte det fram? Varfor fanns det?
O Konceptet

O Under vilka arhundraden fanns brannvinsbordet?
O Brannvinsbordets fem grundpelare

O | vilka klasser/stand?

0 Geografiska variationer och arstidsvariationer

U Hur utvecklades brannvinsbordet? Vad hande sedan?
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“Det serveras en stor mangd ratter men finns ingen smak i

arrangeringen eller dispositionen av dem. Allting tas fram pa

bordet pa en gang och lamnas att kallna under en ceremoniell
maltid pa minst tva timmar. Men det allra varsta ar prologen till
detta skadespel. Innan svenskarna satter sig ned till middagen ater
sallskapet bréd och smor som de skoljer ner med tva glas brannvin

och denna fruktansvarda sedvdnja uppehalls inte endast av

gentlemannen utan stracker sig ocksa till kvinnorna”.

Ur “En tur till Stockholm 1774” av engelsmannen Nathaniel Wraxall
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BRANNVINET
O Tillverkning
O Smaker - kryddning
O Smakskalan pa brinnvinsbordet. Smaker for bide damer och herrar

3 Aven utlindskt brinnvin intogs - konjak & whisky
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CAJSA WARG
O Anna Christina Warg 1703 till 1769

Q0 Skrev sin forsta beromda kokbok 1755 A= aGiclyreda
A — 3 ,
O Hjelpreda 1 Hushillningen For Unga Fruentimber g'm,'.'."'"g',“
'm Sruentimicr.
Q Fjorton upplagor fram till 1822 : \_‘&“
R B
0 En av de mest inflytelserika kokboéckerna mitten 1700 tll tidigt 1800 _z%n .;'SET,"
O Tjanstgjorde som hushallerska i fornima Stockholmsfamiljer ;:;é;-;*:f'“ 2
Tespastea i

O Gravsatt 1 Klinkowstromska gravkoret 1 Klara kyrka .
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DAGENS BRANNVIN ATT NJUTA AV
O Ryttmistarbrannvin
O Stenborgare
Q) Spirit of Hven, Mollers Besk
O Svartvinbarsbrannvin

Q Bols Parfait dAmour
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FORSTA TAGNINGEN
O Smor (dkta), kavring, ragkusar, knickebrod
0 Ostar: 24 man Herrgirdsost (Kristianstadsmejeriet), Wrangebicksost frin Almnis Bruk
O Skansk kryddsill
O Rokt sill

O Gravad lax

Sillar och lax levereras av Sjotolket 1 Simrishamn
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ANDRA TAGNINGEN

O Smor (dkta), kavring, ragkusar, knickebrod

0 Ostar: 24 man Herrgirdsost (Kristianstadsmejeriet), Wrangebicksost frin Almnis Bruk
O Spickekorv

O Kallrokt dppelkorv

O Spickeskinka

O Varmrokt sidflask

1 Gravad fasan

Ostar och kallskuret levereras av Bondens Skafferi, Ahus
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VARMRATT & DESSERT
0 Kyckling(Hons)frikassé och buljongkokta gulbetor

U Vinkokta dpplen med kardemummagridde

Varmritt & dessert levererades av Gardskocken 1 Karsta



